
 

 
 

Le trio d’amuse-bouche 
Goat’s cheese boursin, saffron macaron 

Smoked trout tartlette, avruga, lemon gel 
Duck liver parfait, toasted brioche, cherry gel 

 

Le cappuccino de champignons 
Mushroom consommé poured over mushroom foam,  

Comté filled beignet, parsley purée 
 

Les poireaux vinaigrette 
Beetroot and vodka cured trout, confit leeks,  

Eshallot crème, lemon dressing 

 

Le coq au vin 
Free range chicken and foie gras terrine, red wine mirror glaze,  

Caramelized onion, crispy prosciutto 

 

Le duo d’agneau 
Roasted white Pyrenees lamb, plum, rosemary jus,  

Zucchini and braised lamb shoulder roll  
 

Optional- Le souffle de chèvre  
 Beetroot and goat’s cheese souffle,  

goats cheese sorbet, nut crumb 

Le pré-dessert 
 Palate cleanser of the day 

Le vacherin aux figues 
Meringue cup filled with fig compote, fig leaf ice-cream, 

 Hundred Acres Farm fresh figs, port and fig sauce 

 

Le Grand Menu $150pp 
 Optional cheese course $20pp 



 

 

Matching Wines 

$90 Wine Pairing 
 $130 Premium 

Wine Pairing 

 
Kir royal  

Sparkling wine with 
boutique cassis liqueur 

 
 

Trio d’amuse-bouche 
 

 
NV Champagne Delamotte 

Brut 
 Le Mesnil-sur-Oger, 

Champagne 
 

 
2021 Ngeringa ‘Summit’ 

Chardonnay 
Adelaide Hills, SA 

 
Le cappuccino de 

champignons 
  

 
2021 Domaine des Terres de 

Velle 
Bourgogne Blanc 

Burgundy, Fr 
 

 
2023 Chateau Thieuley 

‘Génération 3’ 
Sauvignon Blanc, Sémillon 

Bordeaux, Fr 

 

 
Les poireaux 
vinaigrette 

 

 
2020 Domaine du Carrou 

‘La Jouline’ 
Sauvignon Blanc 

Sancerre, Fr 

2023 Domaine de Bel-Air 
‘Les Granits Bleus’ 

Gamay 
Beaujolais-villages, Fr 

 
Le coq au vin 

 

2021 Marc Rougeot-Dupin 
‘Clos Roussots’ 1er Cru  

Pinot Noir 
Maranges, Burgundy, Fr 

 
2018 Château La Chèze 
 Cabernet Sauvignon, 

Cabernet Franc, Merlot 
Côtes de Bordeaux, Fr 

 
Le duo d’agneau 

 
 

2021 Domaine Les Cascades 
Mourvèdre  

Corbières, Fr 

2022 Linear Wines 
Gewürztraminer 

Tumbarumba, NSW 

Le souffle du chèvre  
(optional, $10 extra) 

 

2022 Linear Wines 
Gewürztraminer 

Tumbarumba, NSW 

 
2006 Kyeema Estate 

Late Harvest Riesling 
Murrumbateman, NSW 

 
Le vacherin aux figues 
 

 

 
12-22yr Bourgoin  

‘Elevage Oxidatif’ 
Pineau de Charentes 

Burgundy, Fr 
 


