French Flair x Les Bistronomes

Unusual Varieties Wine Dinner
Thursday 3™ July

[’ amuse-bouche

Potato galette, tuna tartare, caviar, créme fraiche
NV Jacky Blot ‘La Taille aux Loups’ Triple Zéro
Pet Nat Chenin Blanc- Loire Valley, Fr

La truite de mer confite

Confit ocean trout, preserved lemon beurre blanc, herb gelée
2022 Chdteau de Mayragues Gaillac ‘Les Mages’ Mauzac- South West, Fr

2023 Domaine Jéréme Gradassi Chateauneuf du Pape Blanc
Clairette, Grenache Blanc- Southern Rhéne, Fr

Le canard de cerise

Roast duck breast, confit duck leg raviole, sour cherry jus,

Celeriac purée
2019 Phillipe Grisard ‘C’dhuysan’ Etraire de la dhuy- Savoie, Fr
2022 Clos Saint Vincent Bellet ‘Le Belletan’ Braquet- Provence, Fr

Le fromage

36-month aged Comte, apple and ginger preserve, croutons
NV Domaine Charles Frey ‘Lever le Voile’ Oxydative Sylvaner -Alsace, Fr

La poire en crofite

Caramelised poached pear en croute, cinnamon sugar,
Caramel sauce

2022 Chateau de Mayragues Gaillac ‘Doux de Mayragues’ Loin de L’ceil -
South West, Fr
Digestif

Liqueur Granier Genépi- Haute Savoie, Fr

$190pp



