La Pissaladiére de Courgette

Zucchini pissaladiére

Consommé de melon

Rockmelon consommé, trio of melons, prosciutto

La Salade:xde Monaco

Yellowfin tuna, black olive granita, goat’s cheese

La bavette a ’échalotte

Grilled beef skirt,
broccoli, pickled shallots

Crépes Suzette

Traditional French crépes, orange créme pitissiere,

. ’
orange syrup, cointreau flambé

Dégustation de Samedi déjeuner

$75 per person



$45 Matching wine

La Pissaladiére de Courgette

2012 Miceli “Iolanda”
Pinot Grigio, Mornington Peninsula VIC

Consommé de melon

2021 Domaine des Aubusiéres “Cuvée de Silex”
Vouvray
Chenin Blanc, Loire FR

La Salade de Monaco

2020 Bonny Doon Vineyard “Vin Gris de Cigare”
Grenache Rosé, California USA

La bavette ail’échalotte

2020 Maison Bouachon “Les Comborines”

Syrrah, Grenache, Mourvédre, Cétes du Rhéne FR

Crépes Suzette

2013 Jeir Station “Beagle’s Run”

Late Harvest Viognier, Canberra District



